
Park Hotel Ristorante Tregnago 1908

Pranzo prolungato

Antipasti

Affumicata di bue con riduzione di balsamico di Modena su Letto di zucchine marinate

Champignon ripieno gratinato al forno su fonduta di formaggio Monte Veronese Dop

Primi Piatti

Rollè di crespella con melanzana grigliata, pomodoro e scamorza affumicata

Tortelloni di funghi con il ragù bianco agli aromi

Risotto all'Amarone con scagliette di formaggio Monte Veronese Dop

Intermezzo con sorbetto al limone

Secondi Piatti

Lombatina di coniglio lardellata con il guanciale

Patatine fritte e carotine glassate al burro

Filetto di maialino in sfoglia con lo speck trentino

Funghetti trifolati e la verdura cotta

Insalatina Mista

Dessert e bevande

Parfait alla ciliegia con scagliette di cioccolato

Dolce Nuziale

Delicata con croccantini

Caffè
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